
季節の特別６皿のコース

LUNCH

厳選の旬の食材を使って仕立てた

シェフのおまかせのスペシャルコース

［前菜］

初鰹のマリネ 緑のクスクスとアボカドのクリーム
Marinated Bonito with 

Green Couscous and Avocado cream 

［スープ］

マッシュルームと舞茸のスープ
ポーチドエッグとパルミジャーノ・レッジャーノ

Mushroom and Maitake mushroom Soup with 
Poached Egg and Parmigiano Reggiano

［パスタ］

トリッパの煮込みと白インゲン豆のペンネ
Penne with Stewed Trippa and Navy beans

［魚料理］

真鱈のロースト 赤エビとンドゥイヤのソース
ハーブバターの香り

Roasted Codfish with Red shrimp and Nduja sause
 and the scent of Herb butter

［肉料理］

牛肩ロースのタリアータ
アンチョビバターとバルサミコ風味のサラダ

Beef shoulder loin Tagliata 
With Anchovy butter and Balsamic flavored Salad 

［デザート］

オレンジとピスタチオのカッサータ
ふきのとうのジェラート

Orange and Pistachio Cassata
 with Japanese butterbur Gelato

 

［カフェ］

食後のお飲み物
Coffee or Tea

¥6,200［税込 ¥6,820］
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